


IL NE VOUS
RESTE PLUS
QUA METTRE
LES PRIX ET
C'EST PARTI !

,\ Oal i CHOISISSEZ VOTRE CARTE COMMANDEZ UNE CAISSE RECEVEZ VOS BIERES
R ﬁ{j& PARMI TOUTES DE 24 BOUTEILLES + 12 VERRES OFFERTS
: NOS PROPOSITIONS DE CHAQUE REFERENCE’ + 25 EX. DE VOTRE CARTE
W YAl ' VOIR OR CODE - WWW.B-U.FR
"‘1[' A * Sauf Hirsch : Commande de 48 bouteilles de chaque référence : Hefe Weisse, Gold 8 Dunkel Weisse.
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A 0 P Hawteur: 42,5 cm 3 BOUTEILLES * | VERRE
VY S S Largeur : 43 cm Pour bouteille rype Long neck
Yy 1Y Profondeur : 41 cm
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12 SEAUX ACHETES *
60 BOUTEILLES ACHETEES
(dune méme manque.)

12 BOUTEILLES OFFERTES #*
1 POSTER OFFERT

pace NOD3 cBup
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mrtllrlu nostalgie ces premiéres B
"/| libertés lorsque le mo
JAetaradait. Ce sont aussi d 3
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DE LA SIMPLICITE . :
PETROLETTE
- Dily
o 33 el / Alc. 5% Vol.
-‘l MALT
Blond (type pilsen)
HOUBLON
-‘ Magnum 8¢ Saaz
- ‘ Belle robe dorée, e nez offre des ardmes
e ofréales, de malt ainsi que des notes
. U rales. La bouche vive et aérienne apporte .
& = %

4.
" 4 se ez notes d'épices et de malt
- ‘ ql‘ - SERVICE : 6°C - _ .
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GROSSE BECANE
Feiple
33 cl B 75l / Ale. 8 % Vol
MALT
Pilsen, Froment & Froment Chocolat
HOUBLON
Magnum, Centennial, Saaz
Robe dorée tirant sur le cuivie. Le nex offre des
arbmes de fruits confits ex de miel relevés par une

note girement épicée. La bouche est gourmande
tout en restanPaérienne poyr ce style de recette

- SERVICE : 8°C - .




3 ROIS

CORIANDRE
ET ECORCE
D'ORANGE
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BLANCHE
Withien.
33 cl/ Ale. 5% Vol.

MALT
Pilsen

& Froment

HOUBLON
Aramis

Robe jaune pile naturellement trouble.

Al nez nous relfouvons ds notes
Rorales fvaluant 'ruh:lu'aux arcimes
de brioches. La bouche présence
un joli volume et une finale
relarivement courte.

- SERVICE ; 6°C -

T
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TROIS
ROIS
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BLONDE
Belgian Pale Ale
33 cl / Alc. 5% Vol.
MALT
Blond (type Pi]sen}l
& Caramel

HOUBLON
Aramis

Robe dorée ot lumineuse.
Le nez dévaile de jolies nots dironndes
=& miélant aux ardmes de cérdales et de houblons.
La bouche est ample, ronde er équilibrée.
Elle affre des notes lég’ehemenl: herbacdes
et une jolie amertume provenant des houblons.

- SERVICE : 6-8°C -

W
TROIS
ROIS

AMEREE

W R

AMBREE
ombeie
33 d / Alc. 5% Vol.
MALT
Blond (type pilsen)
& Caramel

HOUBLON
Aramis

Le nez offre des notes de caramel,
de nodzette mals ausd de J!ihignz_
La bouche queant 4 elle est briochée,

e évoque les biscults secs. La finale est
relevée par une légére amermume offrant
une belle fraicheur désalvérante,

- SERVICE : 8-10°C -

INDIA PALE ALE
India. Pale Jle

33 ¢l / Ale. 6% Vol
MALT
Pilsen
& Caramel
HOUBLON
Houblons Americains
Belle couleur cuivrée
Mez sur des ardimes de pain grillé,
de toast et de résine,
La bouche & Famerume maitrisée
affre des notes d'sgrumes confits,

- SERVICE : 6-8°C -

Trnis rois, ou I"hommage
a ces fabuleuses
montagnes que sont
les Pyrénées.
Trois rois pour une légende,
un pic situé au centre
des gquerelles séculaires
entre Béarn, Navarre
& Pays basque.
4 bieres, blonde, blanche,
ambreée, IPA brassées
avec précision par Thomas
pour vous offrir fraicheur
et équilibre.

En somme, une véritable
Invitation au partage comme
un rempart a ces dges reculés

ou primaient différends

& belligérance.

Pour LES EQUILIBRISTES
DU GooT

pace NODS cBUD



is ans que nous
cherchons... Trols
. ans que nous attendons LE
: —partenaire allemand capable
L8 — de proposer des biires
f4R — dccessibles 4 tous, Des biéres
i mnttuut proposées pour
— leurs grandes buvabilités
> mals surtout des biéres de
;:: calibre que nous pouvons
. proposeren exclusivité !
= Nous sommes donc ravis
—>de pouvoir désormals vous
— proposer cette brasserie
;hl‘ﬂi"llﬂ située aux portes
de la forét noire et établie
depuls 1782... rien que ga !

:: PoOUR LES ADEPTES
DE LA FRAICHEUR
ALLEMANDE

.
b=

T GOLD

50 ¢l I Ale, 5.2% Vol.
MALT
Pilsen
HOUBLON
Herkule & Perle

Blonde aux reflets dords, Certe bisre
de fermentation basse vous nl‘&e e

gJaer busvabilité rout en conservant
une certaine rondeur an bouche.
Trés désaléranre !

- SERVICE : 6°'C -

e -
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HELLES
cHelles

50 el / Ale. 4,8% Vol.
MALT
Pilsen
HOUBLON
Herkule, Perle & Saphir
Notre coup de coeur dans la bragsetie !
Cette Helles se caractérise par sa
trés s grande buvabilicé | L' équilibre fel
est trés fin entre une sucrosité des malo
limirée er una amertume domestiguée.

< SERYVICE : 6°C =

HELLES 0,C
Hlelles sans aleool

50 ¢l / Alc. 0,0% Vol.
MALT
Pilsen
HOUBLON
Hetkule, Perle & Saphir

Cetre T =
le e dquilibre que s volsine.
La différence, une ligére rondeur
supplémentaire offerte par les mals.
- SERVICE T BRBTE

weise
ofe Weishe

50 <l [ Alc. 5.4% Vol.
MALT
Pilsen & Froment
HOUBLON
Herkule & Perle

Dans la Plus grande tradidon allemande
cette bigre de blé 3 la robe mrouble vous offrim
des arbmes de clous de giroffle 8 de banane
miire. Une vraie pourmandise qui garde
toute fols une grande buvabilicé.

=SERVICE : 6°C -




GU

Gu ? C'est le w Nous »
version basque. Une
idee de partage et d'echange
entre Brasseurs Unis et deux
jeunes trés investis dans la
défense et la production de
i cldre artisanal basque.
= Le tout pour vaus offrir une
: v E vision moderne du cidre
- k e basque, alllant fraicheur
L3 - " ¢ N traditionelle et influences
5 plus gourmandes venant des
DUNKEL WEISSE ' ' | pays anglosaxons.
Dunbel Weibbe ’

.':‘U\.l.'r AlL. 5,4% \"'I..ll.. 4 ou'a‘ed‘ G{d&
MALT 3
- . 3 Alc. 6% Vol.
Pilsen, froment & froment torréhé ; 33d/ ML_G_ Vol
HOUBLON ' VARIETE
Herkule & Petle ' Urtebi haundia, Mantoni,
; Patzuloa & Mozoloea
Belle robe ambrée dévoilant des ardmes
dagrumes au nez. La bouche, ronde Bfu{' couleur dorde, le !'II:'I,- trés aromatigue
offre un éql:l]l.hlu entre fralcheur offre des nates de pomme fraiche, s bouche
des agrumes et douceur caramélisée quant i clle offre un E\]I.I.i]ibre haut mélant
1 SERVICE - 8°C sucrosité, puissance et fralcheur.
- SERVICE : 8 -
~ SERVICE : 7-9°C -

pace NO D7 eBup



est une passion sans faille
i, pour la blére qui anime
~ Christophe depuls plus de vingt
A "]'I ans. Depuis ses premiers
/'y brassins pour san équipe
by de rugby en passant par
i | ses différentes expériences
\,'.in Belgigue et en Angleterre
‘et Jusqua ce jour de julllet 2001
'y ol il s'installe, Christophe
| demeure convaincu d'une
| chose. Son métier d'artisan
\byasseur est le plus beau métier
Y1 dumonde, un metier
2 ) oul'on créé un produit
. r] de partage, un prodult
/\de dégustation, un produit
bd| d'émotion.

) ADEPTES DE FINESSE
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FRANCE QUERCY 3

CORIANDRE
ET ECORCE
H'QH!IHE

©2

BLANCHE
Influence Uithiee
33 cl & 75 cl / Ale. 5% Vol.
MALT
Pilsen
& Froment
HOUBLON
Aramis
Robe jaune pile naturellement

wouhle, Au nez nous FELFOUVOTS

des notes iodées, de Aeurs de genéts

évoluant jusqu’anx ardmes de brioches,

La bouche présente un joli volume
et une finale counte.

- SERVICE : 6°C -

BLONDE
Belgian, Pale, ofle
33cl & 75 c [ Ale. 5% Vol.
MALT
Pilsen
& Carapils
HOUBLON
Aramis

Robe dorée et lumineuss.
Le nex dévoile de jolies notes citronnédes

se mélant aux ardmes de céréales et de houblons,

La bouche suave, ronde et dquilibrée
offre des notes plus Aeuries relevées
par une jolic amertume en Anale.

- SERVICE : 6-8°C -

(P
ISPORIBLE
ER

AMBREE
Hmbeée
33l & 75/ Ale. 5% Vol.
MALT
Blond (type pilsen)
& Caramel

HOUBLON

Aramis

Belle couleur ambrée,
Le nex présente des nores
de caramel, de noiserte mais ausi
de chiraigne. La bouche quant 3 elle
est urés briochée, ce qui lui confire
oncruosivé 8 sucrosité,

- SERVICE : 8-10°C -

ECORCE

D ORANGE,
CORIANDRE,
GINGEMBRE

EEANCHE

BLANCHE
UWithiee

33 el f Ale. 4.5% Vol.
MALT
Male d'orge
& Froment
HOUBLON
Houblons aromarique

Une biére legere ot désalséranie
qui associc fine périllance ex notes d'épices
pﬂlfnmén {chmrd'nﬁnge douce, cortandre,
gingembire et réglisse). La bouche ypée
demeure rour de méme trés fraiche
et offre une finale acidulée.

- SERVICE : B'C -
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L BloADE

iy i

BLONDE
Ly
33 ol / Ale. 5,8% Vel.
MALT
Malr d'orge
de printemps
HOUBLON
Houblons herbacés

Robe couleur soleil,
cente bitre [égere et rafraichissante
vous étonnera par sa large gamme
d'ardmes ournée vers les céréales et
equilibrée par une pointe d'amertume
apportée par les houblons.
- SERVICE : 6-8°C -

ORMADO

(P~ FRANCE AUBRAGC

ECORCE
D'ORANGE
DOUGE, BAIES
DE GENEVRIER

@5

w ik
i SN,

AMBREE AMERICANPALEALE INDIAPALEALE ABBAYE
ombese American Pale Ale India. Pale e Bisee d.lbbaye
33 ol / Ale. 5% Vol. 33 el / Ale. 5,5% Vol. 33 ¢l / Ale. 6.2% Vol. 33 ¢l  Ale. 7% Val.
MALT MALT MALT MALT
Pilsen Caramel Pale Pilsen, Carapils
& Carapils & Carapils & Caramel
HOUBLON HOUBLON HOUBLON HOUBLON
Houblons herbacés Houblons américains Houblons herbacés Houblons américains
D couleur cuivrée, Belle couleur dorée allant jusqu'a I'ambeé. Belle couleur cuivrée. Nez sur les ardmes  Belle couleur suivrée, Nez sur des andmes de
AVEC TR ITEMISEE CTEMEUSe £ ORCTLSLE, Mex sur les notes maliées, de caramel, de fruits et de miel équilibrés par des notes  miels, de friit confirs relevé par une poinge
cette bitre offre une jolic rondeur caramélisée  de sucre roux, Bouche sur les ardmies maliés herbacfes provenant des honblons. de résine. La bouche, ronde, &voque
en bouche, En finale, les potes de maalis de caramel, de réglisse. La finale, clle, En bouche, nous retrouvons Ta Belgique mais les notes houblonnées
sont finement équilibrées par Famertume est dominée par les houblons américains des ardmes d'agrumes et de malt {agrumes) maintiennent une certaine
des houblons. apportant notes exotiques. ot herthacées. offrant une finale sur le caramel buvabilité sur la fin de la dégustarion.
= SERVICE : 8°C - - SERVICE : 8-10°C -

-"SERVICE : 8:10°C - -~ SEAVICE : 6:8'C -

Derrlire Ormada,
une volonté : vous
falre découvrir notre réglon,
une des dernieres encore
préservées. Quoi de mieux
pour I'incarner que la race
de vache, Aubrac, rustigue,
bravant la dureté du climat,
I'hostilité de cette nature.
Cette nature, nous vaus
la proposons a travers
cette gamme de six biéres,
toutes brassées avec I'eau
des Boraldes, ces petits
ruisseaux descendant
des monts d'Aubrac
et donnant une eau pure

caractéristique de ce terroir.
POUR LES AMATEURS DE
FRAICHEUR.

pace NOO9 asup



Cm en 2000 que Christian
| deécide de s'installer dans
la commune de Vals-les-Bains.
! $6n objectif 7 Allier sa passion
. pour la blére avec la valori-
| sation de sa région, de son
| ‘terroir. Pour cela [l imagine et
| brasse une gamme de biéres
| /d'arémes mettant en valeur
' miel, marrons, myrtilles
| sauvages, verveine, nougats
. wvenus d'Ardéche. Attention,
/., on parle ici de biéres
. d'ardmes et non pas de bieres
| /' aromatisées. Les différents
| Angrédients sont incorporés
/ au cours du brassage et non
| pas a la fin. Ainsi, les aromes
‘se mélent, fusionnent avec les
notes maltées de la biére pour
. offrir richesse et complexité
LA a la dégustation.
POUR LES GOURMANDES
A & GOURMANDS.

'?'alp"fl."ﬂ_g 10 <UD
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FRANCE ARDECHE <

VERVEINE

LhibE Bl i e
AU T

TLLTE -
R

* .
i IERE ARTISANALE

VERVEINE
Bitre d. nedme
33 ol / Ale. 5% Vol.

MALT
Pilsen, Munich
& Froment
HOUBLON
Magnum 8¢ Saaz

Couleur vert émerwude surplombse
d'une jolie mowse aux nuances vert pdle.
Le nex est dominé par la verveine: herbacée,

MIEL BRISURES

DE CHATAIGNIER GNE
DE L'ARDECHE
P o

o™t )

MIEL MARRON

Biére. d. arime Bitre d. aedme
33 ¢l / Ale. 5% Vol. 33 ol / Alc. 5% Vol.
MALT MALT
Pilsen, Munich Pilsen, Munich, Froment,
& Froment Biscuit 8 Chocolar
HOUBLON HOUBLON
Magnum 8¢ Saaz Magnum 8¢ Saaz

Couleur ambrée aux refless rouges,
surplombée d'un col de mousse blanche
et fine. L'attaque est fraiche. Les ardmes

Belle couleur blonde dorée. Au nez,
le miel est immédiatement présent

et domine I'équilibre. La bouche révéle

citronnée, médicinale. L'attaque en bouche  |a méme aromatique et dévoile une cermine  de marrons sont bien marqués. Désaliéranie

est fraiche et dévoile rapidement les notes

retrouvées al nez.

- SERVICE : 4°C -

car sans lourdeur, la bouche esc rehaussée
par une painte de vanille en finale.

- SERVICE : 12-14°C -

vigueur campagnarde caractéristique
du miel de chiraignier.

- SERVICE : 6-8°C -

CREME

DE NOUGAT
DE MONTELIMAR
(o

)

l;_l_};‘l:«li

£

BIERE ARTISANALE

Al NOBGAT

NOUGAT
Blére d ardme
33 ol / Ale. 5% Vol.

MALT
Pilsen, Munich
& Froment
HOUBLOM
Magnum & Saaz

Robe couleur soleil, le nez ext

indiscutablement marqué par le nougar,

En bouche nous retrouvons des arimes

d'amandes grillées et de micl. La finale,

|égérement sucrée affre tout de méme
frafcheur et finesse & cette bidre

- SERVICE : 6-8°C -

MYRTILLE
SAUVAGE
DE L'llll_Eﬂ HE

e |
a3

MYRTILLE
Bitee d apdme
33 ¢ [ Ale. 5% Vol.

MALT
Pilsen, Munich
& Froment
HOUBLON
Magnum & Saaz

Robe cerise surplombée d'une mousse

eoutleur vialine. Le nez dévoile les ardmes

de myrtilles, fruits rouges & Fruits des bois.

La bouche est fraiche et offre des andmes
riches de myrailles relevés par
une légtre aciditd en fin de bouche.

- SERVICE : 6-8°C -



FRENCH

KRAKEN
Hoppy Wheat Al

33 ¢l / Ale. 5,1% Vol
MALT

Pilsen, Froment

& Froment munich
HOUBLOM
Magnum, Galena
& Zythos

Belle robe dorée, Au nez, nous sentons des
notes de leurs blanches. En bouche, nous
FRLPUAEYONS Cex notes mises on valopr par la
hase cérdalée. Trés peu amiére, elle oxt rrés

rafraichissante

- SERVICE : 5-7°C -

MEGALODON
Jdloppy Pale Ale

33 ol / Ale. 5,5% Vol.
MALT
Pale Ale

HOUBLON
Polaris, Magnum,
Crystal & Ekuanom

Robe blonde, lumineuse
Séche, son amemmume et
p|u1|'11 franche Arurn.a,thur
résineux et flarale.

- SERVIEE +6°C -

LEVIATHAN
Gitea, IP A

33 o / Alc. 6% Vol
MALT
Pale Ale, Cara red
& Dark whear male
HOUBLON
Polaris, Galena, Crystal,
Cira & Zythos

Robe cuivrée
Dans la recherche d'équilibre entre
ung amertume soutenue, wne base malée
bien présente et une aromatique
dlig!um(s et e AN

- SERVICE : B°C -

DARK MARLIN
India, Rye e
33 cl / Alc. 6,8% Vol
MALT
Pale Ale, Seigle, Cara Rye,
Cara red & Cara whear
HOUBLON

Polaris, Magnum,
Palisade & Zythos

Raobe ambirée
Texrure pénéreuse soutenue
pas ey arhmes d'Epices
et de biscuic

- SERVICE = 3'C -

BLACK LIGHT
Impenial Stout

33 el / Ale, 9% Val.
MALT
Pale ale, Carared, Carafa
& Whear Roasred
HOUBLON
Magnum & Palisade

Robe notre
Foree base moméfide dux notes
de cacao et de cafe.

Trés ronde beancoup de sucre résiduel

- SERVICE : 10°C -

CORSAIR

(P~ FRANCE GIRONDE

ouvellement arrivés sur
la scéne craft francaise,
Jocelyn et Mathilde sont
pourtant déja reconnus pour
Ia précision de leurs biéres.
Des biéres tournees vers
notre ingrédient fétiche :
le houblon ! Pas étonnant
de retrouver beaucoup de
fraicheur et de buvabilité
dans I"ensemble de leurs
recettes.

POUR LES PASSIONNES
ADEFPTES DES HOUBLONS

pace ND 1l eBus



Loqe'e aux pieds des
Mourne mountains
en Irlande du Nord. C'est
en 1996 que la brasserie
Whitewater volt le jour des
mains de Bernard Sloan.
Ce qui nous a plu ? Une
terre sauvage ou "eau de
la riviére descendant des
montagnes voisines est
utllisée. Et avant tout des
bieres a la grande buvabilité
(pas étonnant que le format
50 ¢l soit rol !) offrant |a part
belle a I"squilibre. Ici pas de
démesure dans les dosages
mais de |a finesse pour le plus
grand plaisir de nos palais.

PoUR LES GOURMANDS
AMATEURS DE BEAUX
MALTAGES

st N0 12 ¢BU

T

far s By,

it

BELFAST LAGER
dagee

50 ¢l / Ale. 4,5% Vol.
MALT
Lager, Froment
& Caramalt
HOUBLON
Mittlefruh 8 Saaz

Robe dorée pour cette Lager
d'inspiranon continenmle offrant
la part belle dux arfmes de pains frais
mélés aux notes légtrement ¢itronnées
des houblons

- SERVICE : 6°C -

{
§

frsd

WHTEWATER
WEEWING LD

EREWING C2

SELFAS]
A'TE

- AMBERALE
™

BELFAST ALE
dimber e

50 cl [ Ale. 4,5% Vol
MALT
Pale, Crystal, Froment
& Chocolar Noir
HOUBLON
Challenger, Northdown,
Fuggles & Perle

Tres fruiede; cetie Amber Ale brassés

dans la plus pure tradition idandaise

ext trés raffraichisane de par s finale
actdulée

- SEAVICE :-&°C -

fenan
WATTEWRTER,
BEEWING ER

wiGREWING C2w

. sTOUT

P

i

BELFAST BLACK
Jeish, Stout

50 d / Alc. 4,2% Vol.
MALT
Pale, Crystal, Chocolar Noir
& orge torréfide
HOUBLON
Goldings & Galena
MNotes dovces de café, Belle rondeur
en bouche offerie par ["avoine urilisée
Certe Stout n'en perd pas pour autane
son caractére désaleémant grice
3 un degré d'alcool limics

= SERVICE : 8'C -
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MIEL

BEE'S ENDEAVOUR
Golden, oAle

50 cl J Alc. 4,8% Vol
MALT
Pale, Froment & Caramalt
HOUBLON
Challenger, Northdown
Avee 'utilization de gingembre et miel,
cette Golden Ale offre une aromatique

complexe riche tout en gardant une
finale sur I finesse

- SERVICE : 6-8"C -

o ars Ny

TF‘l'ml

W

MAGGIES LEAP IPA
India. Pale Ale
50 cl / Alc.-4,7% Vol
MALT
Pale, I_:lgl:r, Crystal, Ambré, Caramalt
HOUBLON
Chinook, Cascade, Summit, Cluster,
Magnum, Mosaic
Pargenaire idéale pout la cuisine épicée,
cetie |PA plus lgére vous offrira de
notes d'agrumes, de fruin éxotiques

T“II'I'F"I'.“ dfl |'|CIUI.'|"H\ Iﬂlérh..'l.lﬂ‘-
australiens et néfo-zélandais

- SERVICE : 6-8°C =

(
§

el e

WATEWATER
WEwiNG L8

HEN COCK
& PIGEON ROCK
Red. Al

50l / Ale. 4,8% Vol
MALT
Pale, Crystal, Carared & Carafa
HOUBLON
Northern brewer, Galena & Cascade
Voici une Red Ale bien punchy offrant
une belle amerume en bouche er des
aromes de fruits confies en Anale.

- SERVICE : 6:-8'C -

EWE REBEL IPA
Jndia, Pale Ale

50 ol / Alc. 7% Vol
MALT
Pale, I.agi:r & Caramalt
HOUBLON
Magnum, Cluster, Cascade, Mosaic,
Simcoe & Citra
Bel équilibre dominé par les houblons
ameéncaing pour certe IPA puissante aux

arfimes d'agrumes et de fruio & noyaus

- SERVICE : 8-9iC, -

pace NO 13 cBU B




ILKLEY BREWERY .
ROYAUME-UNI YORKSHIRE <O

[ ;"ﬂﬂ{ \

ILKLE

BREWEARY

KLEY

ne des plus anciennes A . 1 iU "_. C BELONDE
de nos brasseries ! { ; B 5% ¥ . 2% — % —
Fondée en 1873, elle fut [t : A r YORKSHIRE 11 ¥ PALE SESSION BLONDE
reconnue dans tout le pays ; L -
pour la qualité de son
eau... et donc de ses biéres.
“ Les houblons utilisés, les
profils aromatiques tout
en finesse font de cette

painait o mun s o | . ~ JOSHUA JANE ALL DAY PALE
vos soirées zythos ! I e Bitten, :@H,fﬂa&&

BLONDE
Jession Blonde

.0
OUR LES {':?U"'“!'RHTHH T : _'I £ S0cl / Ale. 3.7% Vol. 50cl / Ale. 4.2% Vel 50 cl f Ale. 4% Val.
PARTAGES ENTRE X : v ‘ - MALT MALT MALT
"“'-"'_'"xﬁ ET FACILITE  §§ 1 .. : - Golden Promise, Caramalr, Golden Promise Golden Promise
| 5L Crystal & Munich & Froment
T ] P - HDUBL?" nouamn Hﬂl.lllLGﬂ I
it i i e it grig s s Brewers Gold. Nelson Sauvin, Chinook, Mandarina Bavaria
. . - Saaz 8 Fuggle Centennial & Hallertau blane & Hallertau blanc
. = Robe couleur noisetre. Le nez offre des ardmies L.a robe de couleur dorée sous-eniend une legérete Blonde est |'lnn:r|.*r<:'.1rmn .|ng|.1i.<.:
de miel mélés aux ardmes de caramel. La bouche au niveau des mal. Le nex, surprenans, offte de la blonde rypiquement frangaise
gere. Lamertume, séche, vient équilibrer des ardmes d'herbes fraichement coupées Dres males gr\-llrrn.lnd« restanr sur des
. « Un vrai profil de Bitter, La bouche est équilibeée, tout en douceur notes de pain. Er un houblonnage
- ande et désaliérante. Elle propose un vrai bouguer floral riranc sur plus floral que dans le reste de la gamme,
: v . : - SERVICE : 8°C - des arbmes de sauvignons tout juste miirs. ] S ERVICE + E+B"C »
E T - SERVICE : 8'C -
& race NO14 csup :
- e




L

33 el f Ale. 4,5% Vol.
MALT
Pilsner
& Vienna
HOUBLON
Perle, Herzbruker, Wakaru
& Pacific crest
Mez trés discret sur les arbmes dgpain frats
et de fleurs. La bouche, légérement malofe
\fFre
Le houblonnage est discret mais complexe

une Anale ronde et !I!Ei'n'

Voici une bitre tour en denrelle |

- SERVICE : B°C ;

HENBRIX
Ameningn Pale Al

33l fh]t. 4,99 Vel.
MALT
Golden Promise, Froment,
Avoine & Caramalt
HOUBLON
)’L‘.’.‘ML.‘!

Portée sur le pin et les agrumes,

cette APA offre une belle oncrucsicé

&n l:-mlr.]]e .:.I:anlée rnr r:mine_
l_a I:nm_hr est lnnde et ﬁnir sur
les Fruits exotiques

~SERVIGE 1 5770 -

O rear e L

LOTUS
Indin, Pale Ale

33 el / Ale. 5,9% Vol.
MALT
Golden Promise,
Froment & Crystal
HOUBLOM
Comet, Eurelea
& Equanot

Voici une [PA moderne
sur des houblons aromariques
nfrra.nr 1-n|.|l'|. s,-xntln:iu.l,-s,
risinie de pin & ‘F[I.-I.ml_'!.

= SERVIGE : B-B°C =

mmer iy

ILKLEY

EREWERY

ALPHA BETA
Rye Jevsion, P A

33 cl / Ale, 4,5% Vol.
MALT
Golden Promise,
Seigle & Crystal
HOUBLON
Cirra, Fureka
& Columbus

Oricncée sur le houblon
{Fruirs exotiques & agrumes),
Iz houche est néanmains
soutenue par le seigle conférant
& cetre bigre des allures d'TPA.

- SERVICE : 6-8°C -

BREWERY

STOUT MARY
a4.5%
EMALL BTOWUT

STOUT MARY
Oatmeal Stout
33/ Ale. 5% Val.
MALT
Golden Promise, Chocolar,
Crystal & Avoine
HOUBLON
Saaz & Admiral

Belle couleur noire intense.
|.r ner nﬂ—re des notes de cifd,
de tarréfaction, la bouche, fraiche k
maks onctueuse offre une finale douce
sur le chocolar noir.

- SERVIEE:: 7-8°C -

race NO15 aBu B
-ﬁi | g



—= plupart des céréales utilisées
~dans ses biéres proviennent
_de sa propre production. Et ce,
= pour notre plus grand plaisir!

REVEILLE
Joa

33 o / Alc. 6,5% Vol.

i < POUR LES CRAFTERS : SEhGE 7
- 4 B Pilsen & Avoine
: INVETERES HOUBLON

Mosaic, Simcoe, Ekuanot

Un corps oncruews, des notes

"
i i i

Une amertume maitrisée offrant
une helle longueur en bouche
i cette IPA nouvelle génération

- SERVICE : 6-8°C -

i

Qlﬁ-ﬂau&

.'31 | _|.:

I"""'I'|f
|_|z||.ln,

X
W
i

Ll'agll:mﬂ et de fruits fropicaux.

FICIO DELLA GRANDA
ROVINGE DE LLIENO

ALTER NATIVE
SFeuit Jpa.
33 d / Ale. 6,7% Vol.
MALT
Pilsen & Avoine
HOUBLON
Mosaic, Loral, Citra

Cene IPA brassée avec des péches
offre des nores de fruio 3 noyaux
et d'agrumes. La bouche & la fois riche
et équilibrée est un vériable smoothie
en terme o ‘aromatique.

- SERVICE : B°C -

LOOKING GLASS
West Goast P A

33 o f Ale. 7% Vol.
MALT
Pilsen & Cara Male 20 & 120
HOUBLON
Magnum, Citra, Mosaic & Ekuanot

Le meilleur des deux mondes
des h.lllll'llll]]!. (3= 1(11|naln:uu uﬂ"(:n!
en hnale une belle amermume et
des malos caramélisés développant une
belle sucrosité en bouche, De quoi créer
un équilibre incroyablement fruiné !

- SERYICE : 5-6°C -

DANGEROUS
Impeeial Russian Stout
33 o f Alc. 10% Vol.
MALT
Pilsen, Cara Malr 20 & 120,
malr torréhé et male noir,
HOUBLON
Magnum, Citra, Loral

La robe obacure, nous laizse deviner
une aromatique mélant café, cacao
et fruir noie. La bowche, sur la sucrosicd
et la puissance développe des ardmes
de forét nowre. Une vraie gourmandise
p‘:llll’ If'i amateurs ll.r '|‘i||il11ll.ﬂ

- SERVICE : 10-12°C -



SWEETCH
Blanche aw, Seigle

33 d / Alc. 4,7% Vol.
MALT
Pilsen, Froment & Seigle
HOUBLDN
Saaz & Spalt Sclect

Cene blanche au seigle vous surprendra
par son onctuosité en bouche.
L'ardmatique, elle, est florale
et surfe entre les fruits exotiques

et la coriandre.
= SERVICE = 5-71°C -

KLOE
Geaman Style olle
33 d / Ale. 5,2% Vol.
MALT
Pilsen & Munich
HOUBLON
Spalt select & Goldings
Blonde de couleur dorée.
Le nez offre des noves de fleurs mélées
aux ardmes de pain chaud.

La bouche est gourmande er offre
une finale citronnée.

- SEAVICE : 5-6°C -

AEROD
Ameeican Pale Ale
33l / Ale. 4,7% Vol
MALT
Pilsen, Munich & Froment
HOUBLON

Cascade

Voici une Pale Ale faisant la pare belle
aux ardmes de résine de pin
et d'agriimes provenant du houblon.
La bouche offre une texiure ronde
équilibrant ['amertume offerte
par le houblon Cascade.

- SERVICE : 5-6°C -

KEI OS
India Pale Ale

33 ¢l / Ale. 5,5% Vol.
MALT
Pilsen, Munich & Caramel
HOUBLON
Centennial, Chinoo & Colombus

Cette IPA 2 wour d'une anglaise :
(l? |z nmdrut |)ll)'|.'!l‘|1l‘ll dn:!. mzl!:,
une belle amertume en fin
de bouche, et une aromarique
dominée par les agriimes
et la résine de pin.

- SERVICE ; 6-8°C -

GHOSST
Belgian Steong Al
33 cl / Ale. 8% Vol.
MALT
Pilsen & Munich
HOUBLON
Golding, & Spalt Sclect
Dhans le plus pur style belpe, Spiriouale
vous offre |1taucu|1]| de nmdeu[ (4]
bouche, des nowes de fruit conhies
(abricos sec) d'épices er un s bel

equilibre entre nchese
et fraicheur des houblons.

- SERVICE : 8-9°C -
pace NO17 <cBU B
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out commence en 2002
dans le village de Megen.

", Martin, brasseur amateur
jusque la se lance dans le
brassage maison de biéres

| artisanales. || brasse différents_ |
/ "styles et reste séduit par les. - §
‘bires de traditions belges. Pas
/étonnant de retrouver donc des— : ]
/biéres de style double, triple, 5
CR

IY IPA - "USA IPA
des maltages riches et ( : . &u; bﬂﬁbﬂlﬁﬂﬂﬂ £ d@ﬂmm.ﬂf r.gﬂﬂc _ : C&ED@ ﬁtﬂﬂi OQL&

"L

DNOSSEKOP DN OSSEBOCK
S B :

19"y | gourmands pour obtenir des 33 ¢l / Inf0,5% Vol. 33 /Al 7% Vol™ - 33 o/ Alc, 7,5% Vol. " 33.d [ Alc. 7% Vol.
| X i bieres reconfortantes a souhait. MALT < MALT - = MALT MALT
A L Munich, Pale, Cara, Cardfa Pale Ale, Munich & Cara Pilsen, Fromenr & Cara - Pilsen, Munich, Melanoid,
AV . DE RONDEUR HITMONR HouBLON HOUBLON Cara & Chocolar
| Challenger, Brewers Gold, Columbus, Amdrillo, Cascade Brewers gold & Saaz =B HOUBLON
Saaz, Cascade : USA IPA laisse la parr belle Une belle puissance 'pcur ceme blonde Hallertau Mirrelfruh
Belle amertume et aromanque aux notes maliées permertant 4 dégustér A une tempérarure Cente Bock offre une belle aromatique
. d'agrumes mélées aux notes Aorales de garder beaucdup de rondeur convenable phn de lui laisser sur des notes de café, de wast, de caramel
pour cette bigre sans alcool affrant malgré une amertume pujssante. la possibilicé de s'épanouir et dévoiler La bouche reste désaltérante grice
'I une boucke légére (limite aqueuse). Un bel &quilibre haut en couleur ! - une complexité mélant micl, épice, 4 upe sucroshtd lnmioke ot une
Une vraie bombe désaltéranie ! - SERVICE : B°C - caramel et fruis secs. belle amertume en fin de bouche.
- SERVICE : 6-8°C - - SERVICE : 8-10°C - - SERVICE : B-10°C -

racENO 18 aBu D ; : : > :
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DUBBEL

BRARANTS DONKER Rkl

% T
L ]

MUIFEL WEIZEN - 1357 €L °° LBl '  BEERSKEY .
Ueizen, . O Dubbel .. T Telpel ™ T U i - inocky whisbey beee,

33l / Ale. 5% Vol. 33d/ Ale. 8% Vol. ' 33/ Alc. 9% Vol. Y % Vol. 33/ Ale. 11% Vol. -~
MALT MALT , i MALT ; MALT 2 i MALT X 2
Pilsen, Froment & Munich Pilsen, Special B, Chocolar Pilsen, Cara : Pilsen, Cara, Chocolat & Special . Pilsen, Cara, Malr de whisky 23ppm .=~
HOUBLON : HOUBLON HOUBLON . HOUBLON HOUBLOMN
Saaz : Hallertau Mittelfruh Hallertau, Herzbrucker - Morthern brewer, Hallertau Herzbrucker Hallertaa blanc =
Certe Weizen ne trahir pas le soyle . Les influences belges ne sont pas loin ! " *  Idi nous monwns d'un cran avec Un vrai monsire de dégusration. Que dire ? Une rondeur phénoménale
par ses ardmes de banane fraiche et Cette double affre un corps tiche, wne sucrosité présente mais l‘tllu|i|n£e Pele-méle nous dé_l.‘nll'r[q]lh des notes sans sentir la rohesse de |'alconl .
d'agrumes. Son amertume, légérement une vraic complexité aromatique par une belle amertume. La bouche sur les de réglisses de torréfaction, de fruit noirs Une longueur en bouche incroyable
présente sur_la finale, fait de cetre bitre mélan épices douces, miel, fruits secs notes de miel et de pain chaud est droice. confiturés, de pruneaux tout en gardant mélany les épices douces, miel aux notes
une vrai douceur désaltérante et une finale chaleureuse ! La finale offre des ardmes d'épices douces une certaine fraicheur en finale pour ce de tourbes trés présentes
- SERVICE : B-8°C - - SERVICE - 8-10°C - - SERVICE : 10°C - style tradidonnellement assez Jourd. Une vraie bitre de dégustation.
. - SERVICE : 10-12°C - - SERVICE : 10-12°C -
S = e : = _ . ; ract NO19 cBU D
- . - o - e
-— -



\ oublon, mait et huile de
- coude ! Voici le leitmotiv
/ x_.l;de ce Berlinois produisant ses
" biéres en petits brassins, le
tout de maniére artisanale, non
/', fitrée et non pasteurisée.
(/' 1l g’installe en 2001 dans le
\('", quartier de Kreuzberg, LE
| (' quartier punk, alternatif et
1 % multiculturel de Berlin.
Des influences qul
& I"'encouragent & partir a la
découverte de styles nouveaux,
. /Internationaux, sans jamals
falre de concessions.

DE GROSSES EMOTIONS
./ A CHAQUE GORGEE !

X

< XY S
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b .
K X D
11 l 'y \ .\ s 1 :'a:_
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SCHOPPE BRAU

ALLEMAGNE BERLIN —5<®)

SOMMERMARCHEN
Heffe Uleisse

33 cl / Alc. 5,6% Vol.
MALT
Male de froment,
Vienna, Munich
HOUBLON
Magnum
& Chinook

Voici une wrés belle blanche onctueuse
et fruitde, sur les céréales et relevée
par un houblonnage 4 froid
offrant notes d'agrumes
et de fruits exotiques.

- SERVICE : 6-8°C -

FLOWER POWER
Sevsion. Jpa

33/ Ale. 4,7% Vol.
MALT
Vienna, Munich
& Cara
HOUBLON
Saphir, Cascade
& Chinook

Belle robe cuivrée surmontée d'un col
de mousse dense. Au nez, notes de pain grillé
et de résine de pin. La bouche est séche,
dominée par 'amerume
des houblons.

- SERVICE : 6-8°C -

BERLINER SCHNAUZE
Doaeb ggee

33 d/ Ale. 5.8% Vol.
MALT
Munich, Pilsen, Seigle, Blé,
Melanoidin, Cara seigle, Carafa
HOUBLON
Herkules
8¢ Spalt select

Une vraie gourmandise sur les fruits
confirs, la noix fraiche. La bouche est ronde
& suave. Uamertume ese maitrisée
pour lalsser #'exprimer
une belle sucrosité.

= SERVICE : 8°C -

HOLY SHIT ALE
Double Jpa

33 el / Ale. 10% Vol.
MALT
Pilsen, Blé,
Melanoidin
HOUBLON
Magnum, Cascade,
Chinook

Voicl une double IPA pour les amateurs
de puissance. Dies notes de Fruits confits,
de bananes mires, une belle amertume
équilibrée par 10* d'alcool.
Un seul mor : Wahowu !

- SERVICE : 8-10°C -



00 o

GELBER
Pl houblonnee

353l / Alc. 5,29 Vol.
; MALT
Pilsen, Vienna,
Cara & Sauer
HOUBLOMN
Perle
& Saphir
Une pils blen houblonnde &
comme son nom |'Indique !
Le nez offre des noves fruitées milant
sous-bois mais aussi mandarine.
La bouche est crysmlline et frafche.

- - SERVIGE ; B0

& Cascade

Simple & accessible, cette Helles
est avant tout rafraichissante.

Les houblons sur des notes Horales,
Ec|u||ihl:nt la rondeur des malis grice
i une pointe d'amertume
suur la fin de bouche.

- SERVIC

‘\-"‘-‘—-_.—l-'_-/ -
HELLBLAUER
Helles (@gee
33 o/ Al 4.9% Vol.
MALT
Pils
& Melanoidin
HOUBLON
Perle

ORANGER
Ueizen,

33 o / Ale. 5,6% Vol.
MALT
Pilsen
& Froment
HOUBLON
Perle, Ariana
& Callista
[Dans la plus grande tradition allemande,
cetre bigre de blé & la robe trouble
vous offrira des ardmes de dous de girofle

& de bananes miires, Une vraie gourmandise
qul garde toutefois une grande buvabilicé.

- SERVICE : 6-8"C -

|
%

GRUNER
Pale Ale

33 o f Ale. 5,6% Vol.
MALT
Vienna, Munich
& Cara
HOUBLON
Cascade
& Perle

Woici une pale ale qui se prend pour une 1PA |
La robe est cuivrée, le nez est rafraichissant
sur les agrumes et abricots confits.

La i.lm.u_ilr (=34 gqulnumlf &n Aq‘.lzllu.t
et relevée par une belle amertume
en fin de bouche

- SERVICE : &°C -

BRAUNER
&Poetee.

33 ol / Ale. 5.8% Vol.
MALT
Pilsen, Froment,
Seigle & malt chocolat
HOUBLON
Perle
& tradition

Woici une porter légére mélant andmes
de chocolar & caramel,

Les notes de torréfactions sont limitées

o1 i concentrent sur une belle sucrosicd

provenant des males

- SERVICE : 8"C"*




— @& leur ville de Nimes, véri-
~table port entre la Camargue
--’;l les Cévennes. C'est dans ce
ays qu'lls vant chercher les
~=frambuoises, le riz, le miel avec
“fesquels Ils brassent. Une volon-
~té de s'ancrer dans un terroir,
'g"'ne volonté de respecter ce que
anature leur offre en proposant
-E]ursque cela est possible des
-ijﬁltr:s issues de l'agriculture
‘ﬁlnlugique. La Barbaude, c'est
“tout cela. Un ancrage régional,
“une vision durable du brassage

mais aussi une interprétation per- J

_sonnelle des différents styles de
-biére venues d'Outre-Manche, de
Igique ou encore des Etats Unis.

Pour Tous

LA BARBAUDE

FRANCE GARD <&

ECORCE
D ORANGE
AMERE

b |

LA REINE DES MOUSSES
Influence Withien & Weizenbice
33 d [/ Ale. 5,4% Vol.

MALT
Pilsen
& Froment
HOUBLON
Tetenanger
Robe orangés trouble surplombée d'une mousse
fine. Mez sur les notes fralches de Heurs blanches
I=Il|3€'|*|n¢. acacia) & d':grumﬂ- En bouche

nous sommes salsis par une acidied ciselée
partculigrement désaltérante,

- SERVICE - 4-8'C -

LA SAGNE
Blonde au.pig.de Gamasgus
33 ol f Alc. 5,1% Vol.

MALT
Pilsen, Vienna
& Riz de Camargue I1GP

HOUBLON

T:tm:rlgcr. Cascade & Northemn Brewers

La Sagne, biére brassée avec un riz
J:larrum.é de Camargue, et uhe Fsbire suibrils,
l'!qnil':l.u& antre bes céréales et le houblon.
Son effervescence lul confére
légarené e fraicheus.

-~ SERYVICE : 6-B"C -

LA GALEJADE
Blonde
33 el / Alc. 5,4% Vol
MALT
Pilsen
& Munich
HOUBLON
Spalt Select 8 Saar
Robe couleur soleil agrémentée d'une jolic
MOSE au service, I.'alunuliqme st chiire-
ment tourhée vers les céréales (miel, biscuir,

malt). La finale est rehaussée par un houblon-

nage trés fin lmicane ains amertume,

= SERVICE : 6'C -

GALEJADE TRIPLE
Teiple
33 d /7 Alc. 9,7% Vol

MALT
Pilsen & Munich

HOUBLON
Spale select & Saaz
EEIIE Lul.l.leu:r \.IIJ'\"I‘E F‘Dul’ cete :'LPIC
offrant douceur & complexité entre notes
maltdes, & ardmes de fruls secs.
La finale bien que gourmande, reste équilibrie
par un houblonnage mairdsé.

- SERVICE : 8-10°C -



NIM ALE
HAmepican, Pale Ll
33 ol / Alc. 5,4% Vol.

MALT
Pilsen

HOUBLOM
Chinook, Citra, Amarille

Voici une American Pale Ale offrant
des ardmes fruités pamp[cmousso rose,
fruir de la passion, lirchi et une délicieuse
amertume provenant de mois grands
houblons aromariques.

= SERVICE BB

CEZE
Indin, Pals Ale
33 o/ Alc. 5,4% Vol

MALT
Pilsen, Vienna
8 Froment
HOUBLON
Cascade & Citra

Trés houblonnée mais peu amére,
certe india pale ale r.lév\elnrljﬂe e ardines
-:lr |ik.!'||_ :le rruill dr la passon, de chr
de sureaux. La polnee de bl ajoutde dans

laszemblage lul confére sa légéredd.

- SERVICE - B°C -

L OCRE
HAmboée
33l / Ale. 5,4% Vol.
MALT
Munich
& Ambrd
HOUBLON -
Northern Brewers & Saaz

Belle couleur brun-rvugf. ardmes
de r\ile de colng, de pain toastd, de cuir,
de siite de cheminde. Cette bigre ambsde
vous surprendra par la finesse
de ses anbmies,

= SERVICE : 6-8'C -

FRAMBDISE

[ o)1

FRAMBRUNETTE
LBoune aum foamboibes
33 o/ Alc. 5,4% Vol
MALT
Pilsen
& Malt nair
HOUBLON
Northern Brewer 82 Cascade

Robe noire mrplﬂmb&f d'une mousse couleur
r_arpuuinu. Le e est sur le rJ'uu.cnl::l,
I: régllme et h rra_mbnhe. l,: 'm ur_J1e, ample,
offre des ardmes de rorréfaction, de fruis
PUges et se terming par une amertume mairrisse

~/SEAVICE : B-10°C -

Bewaairic &t

& LA BARBAUDE

Maltadom

stoui
bl b

MALTADOR
otout. Joushé
33 o / Alc. 5,4% Vol.
MALT
Sélection de 5 males différents noirs,
tourhés & Orge crue
HOUBLON
MNorthern Brewers & Terrnanger

Tl'Il.‘-‘\‘ HIE ImoEsse WU]GLII chamm's. ner

fumé, -é\-m!u:nl de beaux whj\ltyl. tourhés.

I.: b-clui_ﬁe 5'u||1.'ra =ir ufe texturé onctieise

développant des notes complexes de calé
serré, de moka, de rourbe et de chocolar.

- SERVICE : 12-14°C -

paci NO 23 cBUp



GREEN'S BEER
ENTRE ROYAUME-UNI ET BELGIOUE
)

e ey e s
s e e L e i e ]

'E‘Uut commence
en 1988, Derek
Green, a I'epogue simple
consommateur se voit
interdire la consommation de
Gluten, et donc de ce fait la
biere. Il lui faudra 15 ans &
de multiples parr'.'q rinations
EN europe pour pouvair se
lancer dans laventure du
brassage. Id nous parlons
aussi bien de de-glutenisation
que de brassage avec des
céreales alternatives. Ce qui
nous a seduit chez Green's
beer ? ls ne se contentent pas
de propeser une biere sans
gluten pour repondre aux
tendances du marche. s nous
offrent une gamme complete
nous permettant de découvrir
de nouvelles aromatiques
qui séduiront aussi bien les
intolerants au gluten que
les passiones de biere !

POUR LES

DECOUVREURS
DE CEREALES

rack N0 24 s Bu

G TR mTE
e Mt s

CE T S

o e o e i I

£ NN

NP NS

GLORIOUS PILSNER
PLilsner, pans gluten

35cl/ Alc. 4
MALT

Pilsen

HOUBLON
Saaz

Belle robe couleur r.'ll:”.f pour certe Pils aus

notes hr_‘l.l.h‘inn.ﬂ.l.‘:f" dlﬂﬂrunlﬂ réh‘ll’ii]“
'aromatique maltée de vanille ex de miel.

- SERVICE : 6°C -

GORGEOUS BLOND ALE
Blondesans gluten,
33/ Alc. 5.8 L
MALT
Pale Ale
& Munich
HOUBLON

Hallerrau blanc, 5
& Nelson Sauvin
Usne blonde de haut vol offrant des nores
d'éplces, de miel, de pain chaud l& vour
équilibré par des houblons fruivés offrant une
fin de bouche tour en hinesse.
- SERVICE : 6-8°C -




Maturally gluten froe

reat discovery amber

qald dry ot

DRY-HOPPED LAGER INDIA PALE ALE DISCOVERY AMBER TRIPEL ALE
Aager houblonnée sans gluten. IPA sans gluten, HAmbese sans gluten Yeiple sans gluten.

33 ol / Alc, 4% Vol, 33/ Alc. 5% Vol. 33 ol / Alc. 6% Vol. 33 </ Alc. 8,5% Vol.
MALT MALT MALT MALT
Sarrasin, Miller, Sarrasin, Millee, Surgu- Sarrasin, Miller, Surgu Sarrasin, Millet,
Sorgo & Riz brun & Riz brun & Riz Brun Sorgo & Riz brun
HOUBLON HOUBLON HOUBLON HOUBLON
Targer Targer, Willamette, Simcoe, Amarillo Hallertau blanc Saaz
& Nelson Sauvin & Nelson Sauvin & Saaz & Styrian Goldings
Une vraie bombe aromarique melant ageiimes Robe d la limive du culved, Cerre [PA dans ka Robe ambrée profonde et col de mousse Légére en maridre pour le style, certe wiple
et notes maleées, La bouche légérement siche plus pure rradidon anglaise vous offrira des crémeux pour cetre bidre riche bien qu'équi- offre des notes arypiques de fruits confits,
offre une fin de bouche ronique. notes d'agrimes mélées aux notes réisineuses. librée offrant une finale sur le pain grillé. de fraises er d'épices. Trés belle longueur en
- SERVICE : B°C - - SERVICE : 8°C - - SERVIGE : B'C - bouche.

= SERVICE : 6-9°C -
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Tut commence en 2012
= lorsque Jordl et Raphél
—> sautent le pas en decidant
-‘}ﬂe se lancer dans l'aventure
e craft beer.

-f; Aprés un détour par
‘_‘;J'Anglelerre pour récupérer
— leur cuve de brassage, Ils
-;ii"lns'al! lent sur la commune
= de Vicen Catalogne et

_—~ restaurent un vieux moulin
-'; pour s’y installer. Les

> brasseurs entament leur
{}venture brassant des biéres
“~ houblonnées a souhalt
—{bien loin de leur precedant

-
> UNE AUTRE BOISSON,
i —:: UNE AUTRE PASSION
= POUR NOTRE

~ PLUS GRAND PLAISIR !

ESPAGNE

%nm: Ia production de lait).

VIC BREW

SESSION IPA
cSepsion. Jpa.

33 d/ Alc. 4% Vol.
MALT
Marris Otrrer,
C:yst::] & Avoine
HOUBLON
Cirra, Mosaic & Galaxy

Belle robe cuivrée. Le nez est dominé
par les arbmes de fruir exotique
et de mangue. La bouche est légére,
offrant une amertume maitrisée.
De quoi relever le caractere fruits
des arbmes tropicaux,

- SERVICE : 5-7°C -

VIC BREWERY

CATALOGNE 52

VIC BREW

AMERICAN BLONDE
Blonde.

33 o / Ale. 5% Vol.
MALT
Pilsen, Maris Orter,
Cﬂ.rﬂ Pﬂ‘ 5{ S‘Eﬁc
HOUBLON
Summir, Willamerre,

Simcoe, Maosaic

Une belle blonde qui offre un équilibre

intéressant enfre un caractére maleé
trés margué, Rirtant avec les bieres
ambrées et un houblonnage ferme pour
alléger la sucrosivd des males,

- SERVICE : &-8"'C -

ENGLISH PALE IPA
Pale Ale Indin. Pale. e

33 ol / Alc. 4,8% Vol. 33 ol / Ale. 6,2% Vol.

IMPERIAL STOUT
Impepial, Stout,
33 d/ Alc. 8% Vol.

MALT MALT MALT
Froment, Pale Ale, Pale Ale, Froment, Pale A}"- ﬁ';ﬂjls noirs,
Cara Pils, Cryst::l Campi]s, Crystnl ﬂwl,llr:li;l_mr

g . Havpan Bullion, Bramling cross
Pilgrim, Fuggles, Summit, Cascade ’Chinnokg '
Bm.m'.'lng_ cross & Chinook :

word * Woid une biére plus pulssante, aux nores
worrehdes, de moka, de café vorréhis,
La bouche est huileuse, trés Rnurmande

Tres bel équilibre pour certe IPA

i |"amertume bien m.:n:luée,

Une pale ale trés aromatique
sur les potes de r'ﬂJna_ de Testes
J'ﬂranges et de )cruits r:nriqu es. i‘:nhm:ﬁq e trés puLuanle est :umple:r

entre malt lépérement oasté, fruis

exotiques et notes herbackes,

- SERVICE : 6-8°C -

Eri:: ila pointe d'avoine. La finale
demeure désalrérante grice
4 une amertume marquée.

- SERVICE : 8-10°C -

Lamertume bien marquée en fin
de bouche est rafraichissante,

-'SERVICE ; 5-7°C -



(P ~ENTRE CLASSICISME ET M@JDEEEIN] SME

= AMBREE «
Feomentation Laute/ 4,5-6,2%

Couleur allant de I'ambré au cuivré, Certe biére offre des arbmes de caramel, de céréales,
de sucre roux et de i d'épkcs.

= AMERICAN IPA=

Feementation, Maute / 4,5-8,2%

Dérivée de la traditionelle IPA d'origine anglaise, cetre version américaine est clairement tournée
vers les houblons américains. lel nous poussons I'aromartique et l'amertume de ces derniers. Le malt
ne doit pas dominer 'assemblage et n'est qu'un support 4 son compagnon de route : le Houblon.

=>AMERICAN PALE ALE =
Feomentation, Llaute./ 4,5-6%

Proche de sa grande sceur I'American 1PA, le profil ici est plus équilibré et I'amermume est contenue.
Elle n'en demeure pas moins tournée vers les houblons. Il n'est done pas suprenant de retrouver
des notes florales, d'agrumes, d'épices ou encore Kerbacées provenant des houblons aromatiques

de l'ancien & nouveau monde.

= AMERICAN WHEAT =
Feementation, Basse ouw Laute /3,5-5,6%

Bitre Wanche issue de minimum 30% de Malt de froment. La robe st trouble et offre au nez

les arbmes caracréristiques du blé. La bouche est gourmande mais désaltérante grice 4 'amertume
plus présente que dans les bitres blanches européennes. La finale est netre sur des ardmes fruités
de céréales et de houblons.

= BELGIAN IPA =
Feomentation Maute/6,2-9%

Voici un numéro d'équilibriste enire les styles. Une bigre houblonnée comme une IPA
et ['utilisation d'une levure belge crée un équilibre entre fruité d'origine fermentaire (paire, banane..)
et fruité du houblon (agrumes, fruis tropicaux..). Entre richesse, douceur & amermme.

=>BERLINER WEISSE =
Fermentation Haute & Lgctobactlus / 2,5-4%

Biére blanche i forre proportion de blé, elle offre des ardmes de pain de mie, de yaourt (acide
lactique] et de citron. Idi, Famertume est quasiment inexistante pour que la bouche puisse se focaliser
sur l'acidité. Ce qui en fait I'une des bitres les plus rafraichissantes au monde.

NOS RECETTES

=>BIERE D'ABBAYE <
Feomentation Haute / 6-7,5%

Biére blonde, ambrée ou brune, la bi¢re d'abbaye se caractérise par un degré élevé en alcool,
un c:.l.'aclé‘!’t rl:lall.é ilil:l:lsc UEIJ.[![ unec '.I.T.l.;i.q_u: dl:".l.cﬂ' et !IJ.C[& €L une ﬁnalr A5Scd sa‘:.llc
sur des notes de houblons (résine, terre).

= BITTER =
Feementation Haute / 3,2-3,8%

Connu pour son faible taux d'aleool les Biners se différencient par leur finale séche afin de conserver
un maximum de buvabilité. Le corps doit étre [éger et offtir des arimes de pain, de biscuit sec.
Traduction d'un malrage léger.

«=>BLONDE BELGE=
eementation, Haute / 6-7,5%

Cette bidre offre un style équilibeé entre la richesse du malt subliméé par les levures d'origine belge
et l'amertume des houblons. On recherche ici un profil doux, épicé, aux notes de céréales
et 4 |'amermume subrile.

= BOCK =

Feementation Basse/ 6-8%

De robe blonde ou brune, les bocks se distinguent pas un degré d'aleool relativement élevé
er un corps malté doux. Lamertume est faible et n'est présente que pour atténuer la douceur
des ardmes caramélisés,

= BRUNE ==
Fromentation, SAnute / 4,5-5,5%

La brune, ou brown ale offre une couleur pouvant aller de marron au marron foncé.

- La bouche est oncrueuse, sur des notes de caramel, de pain toaseé, de biscuir sec, de moka

muais aussi de fruies noirs.

= DARK LAGER =

Feomentation. Basse / 4,2-6% _

Biére allant de la couleur ambrée au brun surmoneée d'un col de mousse beige. Le nez offre des nores
de cafés, de mélasse, et de cacac. Les arbmes de houblons ne sont pas présents. La bouche est ample
ef Crémelse.

pace NO 27 cBu



NOS RECETTES

ENTRE CLASSICISME ~5®

»>DDH |PA<«=
ﬂ_wnﬂumamuﬁmm

Voici un style d'IPA ayant la particularité de subir un double dry hopping, un double houblonnage
4 cru afin de maximiser le caractére fruiré des huui)long.

= DUNKEL WEISSE«=

 Feementasion. Haute. / 4,3-5.6%

Dee couleur ambrée, cette biére de blé d'origine allemande offre des arfimes de banane,

de clou de girofle mélées aux notes de caramel et de pain toasté que procure les males caramélisés.
D'une texture crémeuse, la bouche est malgré rout réhaussées par une pétillance prononcée.

= GOLDEN ALE=
SFeementation olaute / 3,8-5%

Une jolic bitre & la robe dorée. Id la priorité ot le caracitre désaleérant. Les malts et houblons utilisés

doivent apporter un équilibre frais, une aromatique légére dont la finale est dédide aux notes citronnées.

w» GOSE =
Feementation, JHaute & odcrodacilus / 4,2-4,8%

Blanche sur les notes de coriandre & l'acidité marquée bien que plus douce qu'une Berliner Weisse.
La bouche est saline voire légérement iodée.

= |[MPERIAL OU DOUBLE IPA =

SFeomentation. Jlaute / 7.5-10%
Diérivé de I'TPA classique, |' Tmperial IPA offre un degré d'alcool supérieur apportant richesse
en bouche pour contrebalancer I'amertume issue d'un houblonnage intense.

= |[MPERIAL PORTER =

SFeementation aute / 8-12%

Plus intense que sa petite soeur la Porter, I'Imperial Porrer offre des ardmes intenses de café serré,
de chocolar noir, de cacao mais aussi de caramel et de noix. La bouche est riche et dense,

Le degré d'alcool est élevé er contribue au sentiment de plenitude en bouche.

= |MPERIAL STOUT & IMPERIAL RUSSIAN STOUT =
Feementation. Haute / 8-12% )

Plus intense que sa petite soeur la Stout, |'lmperial Stout offre des ardmes intenses de brulé,
de café serré, de fruits secs et de chocolat amer. La bouche est riche est dense. Le degné d'alcoo)
est élevé er contribue au sentiment de plénirude en bouche.

pace NO 28 s U

CONCASSAGE BRASSAGE EBULLITION INFUSION

=>|NDIA PALE ALE (IPA)<=
Feomentation Maute / 5-7%

Biére de caracrére, Elle fut créée en Angleterre pour pouvoir résister au transport jusqu’aux colonnies
britanniques. Certe bidre weés houblonnée offte des ardmes foraux, épicés et d'agrumes.

Die méme, pour pousoir résister aux tumulies du voyage, les IPA possédaicnt généralement un degré
d'alcool supérieur aux Pale Ales classiques.

»» KOLSCH =
SFeementation. Haute | 4,4-5,2%

Originaire de Cologne, la kitlsch est une version fermentation haute de la Pils. Elle offre une couleur
dorée netre, des ardmes fruités peu maltés et peut révéler des nores délicares de houblons. Houblons
généralement sur les notes herbacdes pour offrir une belle buvabilité 4 ce style de bitre.

» LAGER & HELLES

Feamentation Bosse | 4-5.5%
Bigre de couleurallant de dorée & orangée. La bouche est légere et tournée vers les oéréales.
Lamertume est limitée mais peut offrir fraicheur en fin de bouche. Tradidonnellement, les lagers sont
peu aromatiques afin d'offrir un haur niveaw de buvabilieé.

«>NEW ENGLAND IPA =
SFeomentation Jlauts

Voici un nouveau style encore non reconnu par le Beer Judge Cerrificarion Program, L'idée en deux
mots : produire une [PA construite uniquement sur 'aromarique, sans amerrume et produire
unie bigre peu filtrée pour obtenir une sensation « jutcuse « en bouche.

= PALE ALE=

Feomentation, Houte | 3,8-5%

Biére de couleur blonde offrant équibre entre notes maltées (principalement céréales) et notes
houblonnées. Suivant le type de houblon utilisé, I'équilibre peur tre dominé par les notes herbacdes,
d'ngumﬂ: voire de résine,

s P|LS =
Feementation, Basse | 4,4-5.2%

La bigre raffraichissante par excellence, elle offre une robe or pale et une aromatique légére dominée
par le. male. Les houblons apportent une amertume légere sans dominer ['aromatique de cette bigre.

REFROIDISSEMENT



FERMENTATION MATURATION

EMBOUTEILLAGE

= PORTER «=
Feamentation, Moute | 4-5,5%

Créée il y wois siécles & Londres, la Porter offre une robe brune, des arbmes de torréfaction
et une amertume maitrisée. Plus douce que la Stout, elle offre aussi des notes de caramel, de noix,
d: SLCTE MOUX.

“mJ_ADRUPEL"*
Feomentation Houts | 8-12%

Voici une biére puissante, de couleur ambrée profonde, offrant complexité er oncruosicé en bouche.

Les esters, tres présents, offrent ici des notes d'épices, de brioche, de toast mais aussi de fruits confits.

La mousse est dense et crémeuse offrant rondeur au forr taux d'alcool.

> RED ALE=
Seomentation Hlaute | 3,8-5%

D' erigine irlandaise, cette biére i la couleur cuivrée offre des notes de céréales, de caramel

mais aussi de biscuits. Malgré ses notes de malt, ctie biere doit demeurer facile i boire.

Les houblons viennent équilibrer le caractére douceureux des malts caramels et apporter légéreré
i ce style de biére ambrée.

= RYE |PA =

Feomentation. Houte 1 5,5-8%

Style dérivé de I'IPA. le RYE IPA tire sa différence de par l urilisation de Malr de Seigle apportant
des notes épicées i |'aromatique. Ce style de bitre est généralement porté sur les houblons
aromatiques américains. On retrouve done des ardmes dagrumes, de frults exotiques

et une riche amertume en fin de bouche.

= SAISON =

SFeementntion HMaute | 5-7%

[Dorigine belge, la saison est une bitre fruitée au notes d'épices & au caractére houblonné marqué.
La robe peut aller d'un blond doré 4 orange paie Lamertume est bien présente, ce qui affre

une bouche fraiche équilibrée par une cermine acidiré.

= SESSION IPA=

Feementation Haute | 3-5%

Bitre relativement équilibrée entre la rondeur des malts et l'amm:ltiquc et amertume des houblons.
Lobjectif est d'obrenir une biére légére en alcool tout en restant riche en gour. Ce type de bigre
par son faible degré dalcool offre généralement une finale relativement séche,

JNJS; JJ_. EFT_JJ

(% c~ET MODERNISME

= STOUT =

Feementation, Hautz [ 4-4,5%
Style dérivé de la Porter, plus puissante, plus “stout” (signifiant “brave” en anglais) cette bikre offre
des notes de torréfaction, de café, de cacan, de malt, le tout i travers une bouche crémeuse et riche.

=»SUMMER ALE «
Frementation. Jaute ; 3,9-5,4%

Voici la réponse des brasseurs d'Ale anglais au besoin du consommareur de se désaleérer lors des érés
caniculaires. En résulte une bitre issue de malts wrés clairs, er houblonnde & partir d"houblons
herbacés afin d'offrir une belle fraicheur en bouche. .

*>TRIPLE & BELGIAN STRONG ALE <«
Feomentation, Houte 1 7,5-9,5%

Biére blonde aux reflets dorés. Au nez, nous retrouvons des notes d'épices, de malt sucré, de miel.
La bouche est équilibrée par des notes d'agrumes apportant fraicheut et équilibre. La richesse -
en aleool & la densité font de cette bigre une bitre tout de méme riche er ample en bouche.

= WEISSE, HEFE WEISSE & WEISENBIER

Feementation. Haute | 4.3-5.6%

Biére blanche d'origine allemande. Constituée de malt de froment et d'orge. Cere blanche offre
des notes de banane et de clou de giroffle (arémes fermentaires). Les houblons demeurent discrets
er ne modifient pas ['aromarique de certe biére.

> WHEAT IPA=

SFeementation, Haute 1 5,5-7%
D’apparence dorée & wouble, une whear 1PA offre des arimes d'épices {coriandre) de banane,
dabricot et bien siir des notes prononcées provenant des houblons. La bouche est sur les agrumes,

- les esters et est dominde par une intense amertume.

= WITBIER =

Feementaiion Haute 1 4-5,5%

Bigre blanche d'origine belge. Constituée de malt de froment, d'orge et d'épices (écorce d° ur'.mg:
& coriandre). Elle offre une robe rouble et une aromartique sur les céréales, les épices

et une finale citrénnée.
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NOS HOUBLONS
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